
三元豚の角煮カレー 南蛮せいろ
BRAISED PORK CURRY [SANGENTON] AND
SCALLIONS WITH SEIRO

十
割
蕎
麦

鴨南蛮せいろ  2、000
SEIRO WITH DUCK AND  SCALLIONS

蕎
麦
大
盛 

無
料

期
間
限
定

本
日
の
炊
き
込
み
ご
飯　

 

三
〇
〇
円

＜写真はイメージです＞温 温

1、600

揚げ茄子鴨そぼろ 1、400
SEIRO WITH FRIED EGGPLANT MINCED DUCK

温

ごまだれせいろ 1、200
SEIRO WITH SESAME SAUCE

冷

豆乳鴨坦  々 1、400
SEIRO WITH SOY MILK DUCK MINCE

冷

牛しぐれ九条ネギ 1、500
SEIRO WITH BEEF & KUJO GREEN ONION

冷

せいろ 900
SEIRO

温冷

● 温の場合はかけそば

月見とろろせいろ 1、200
SEIRO WITH EGGS & GRATED YAM

温冷

● 温の場合はかけそば

週替定食 1、400
THIS WEEK'S SOBA AND TODAY'S COOKED RICE

今週のそば＋本日のごはん
別紙にてご案内

＜写真はイメージです＞

豆乳ごま 1、400
SEIRO WITH SOY MILK SESAME

温

おろしせいろ 1、100
SEIRO WITH GRATED DAIKON

冷



本
日
の
お
す
す
め

し
そ
玉
ね
ぎ 

五
五
〇

SHISO ONION PICKLES

な
す
の
揚
浸
し 

六
五
〇

DEEP-FRIED EGGPLANT IN M
ARINADE

パ
リ
パ
リ
ピ
ー
マ
ン 

八
〇
〇

CRISPY GREEN PEPPER 

ネ
ギ
盛
り
野
菜
と
食
べ
る
砂
肝
ポ
ン
酢 

八
五
〇

CHICKEN GIZZARD W
ITH PONZU SAUCE,TOPPED W

ITH SCALLIONS AND VEGETABLES

水
菜
と
生
マ
ｯ
シ
ュ
ル
ー
ム
の
サ
ラ
ダ 
八
五
〇

W
ATERCRESS AND FRESH M

USHROOM
 SALAD

雲
仙
ハ
ム
カ
ツ 

五
五
〇

UNZEN HAM
 CUTLET 

ち
く
わ
の
磯
部
揚
げ 

七
五
〇

FRIED CHIKUW
A ISOBE

鶏
の
肝
煮 

七
五
〇

BOILED CHICKEN LIVER 

鶏
の
蕎
麦
粉
か
ら
揚
げ 

四
個 

八
八
〇

FRIED CHICKEN COATED IN BUCKW
HEAT FLOUR

DEEP-FRIED SOBA CHICKEN W
INGS

小
エ
ビ
の
天
ぷ
ら
〜
山
椒
塩
を
添
え
て
〜 

六
個 

九
八
〇

SHRIM
P TEM

PURA W
ITH JAPANESE PEPPER SALT

鴨
わ
さ 

一
二
〇
〇

DUCK M
EAT W

ITH W
ASABI

マ
グ
ロ
の
昆
布
〆 

一
四
八
〇

TUNA W
ITH KELP TIGHTENING

お
さ
つ
ハ
ニ
ー
バ
タ
ー 

六
八
〇

SW
EET POTATO HONEY BUTTER

当店名物！人気
イチ
オシ 人気人気

い
ぶ
り
が
っ
こ
ポ
テ
サ
ラ
と
明
太
子 

九
八
〇

IBURIGAKKO POTATO SALAD AND M
ENTAIKO


