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蕎
麦

せいろ 900
SEIRO

おろしせいろ 1、100
SEIRO WITH GRATED DAIKON

ごまだれせいろ 1、200
SEIRO WITH SESAME SAUCE

月見とろろせいろ 1、200
SEIRO WITH EGGS & GRATED YAM

豆乳鴨坦  々 1、400
SEIRO WITH SOY MILK DUCK MINCE

牛しぐれ九条ネギ 1、500
SEIRO WITH BEEF & KUJO GREEN ONION

蕎
麦
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メ
ニ
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ー

温

温

季節蕎麦  1、600
SEASONAL SOBA

蕎
麦
大
盛 

無
料

冷

冷

冷 冷

冷

はもと茗荷のつけ蕎麦  1、  00
SEIRO WITH HAMO AND MYOGA

冷

冷

● 温の場合はかけそば

● 温の場合はかけそば

雲仙ハムカツ 550
UNZEN HAM CUTLET 

ちくわの磯部揚げ 650
FRIED CHIKUWA ISOBE

蕎麦屋の 6本 00 
手羽中から揚げ 12本 1、300
DEEP-FRIED SOBA CHICKEN WINGS

かつおのタタキ 1、200
SEARED BONITO

鶏の肝煮 50
BOILED CHICKEN LIVER 

穴子の一本揚げ
こだわりの塩で

DEEP-FRIED CONGER EEL 
WITH SPECIAL SALT

1、500

期
間
限
定

別紙にてご案内

ザーサイ冷奴 680
PICKLED VEGETABLES AND TOFU

ニラ卵おひたし 500
BOILED CHIVES WITH EGG

水茄子の浅漬け  50
LIGHTLY PICKLED EGGPLANT

パリパリピーマン 800
CRISPY GREEN PEPPER 

ルッコラとじゃこのサラダ 880
ARUGULA AND CREPE SMALL FISH SALAD

いぶりがっこポテサラと 880
明太子
IBURIGAKKO POTATO SALAD AND MENTAIKO

温

本
日
の
炊
き
込
み
ご
飯   

三
〇
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円


